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mit Huhn
mit Bio Tofu
mit Wildfang Garnelen

6,50€
6,50€
7,50€

Cremige Kokosmilchsuppe mit Champignons, 
Aubergine & Okraschoten

�����
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mit Huhn
mit Bio Tofu
mit Wildfang Garnelen

6,50€
6,50€
7,50€

Kräftige, klare Brühe mit Glasnudeln, Shitake Pilze, 
Lauchzwiebeln & Koriander
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vegetarisch
mit Hühner�eisch

6,90€
6,90€

hausgemachte Frühlingsrollen serviert mit An An's 
Limetten-Vinaigrette

�
���������
���
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mit Bio Tofu
mit  Huhn
mit Garnelen
mit Ente

6,90€
6,90€
7,90€
7,90€

frische Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat und 
frischen Kräutern, serviert mit Hoisin-Erdnuss
-Soße

������������
������

7,90€zartes Rind in Wildpfe�er-Blättern 
gegrillt, serviert mit An An's 
Limetten-Vinaigrette 

14

14

14

5,14

5
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mit Bio Tofu
mit gegrillte Hünchenstreifen
mit knusprige Ente
mit Wildfang Garneln

9,50€
9,50€

10,50€
10,50€

Mangostreifen, Karotten, gemischt mit 
Erdnüssen, Röstschalotten, frischen Kräutern, 
abgeschmeckt mit unserem hausgemachtem 
Dressing

1a,5

7,50€

8,50€

Lorem ipsum

Lorem ipsum

Lorem ipsum

Lorem ipsumnn

Lorem ipsum
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mit Bio Tofu
mit gegrillten Hünchenstreifen
mit knusprige Ente
mit Wildfang garnelen

9,90€
9,90€

10,90€
10,90€

Grüner, vietnamesischen Papaya, gemischt mit  
Erdnüssen, Röstschalotten, frischen Kräutern, 
abgeschmeckt mit unserem hausgemachtem 
Dressing 

1a,5

������������

Lore m ipsum d olo r si t am et, co nsectet uer adipis cing eli t , s ed diam nonummy nib h euismod t incidunt  ut lao reet dolore m agna aliquam erat  volutpat .  Ut  wisi e nim a d mini m venia m,  quis  no stru d exerci tat ion ul lamcor per s u scipit  lobortis  nisl  ut  aliquip e x e a commodo con sequat. D uis au tem  vel eum  i r iure dolor  in hendreri t  in vulputate velit  esse m olest ie c onsequat ,  v el illu m dolore e u feugiat nulla facilisis  at  vero eros  et  a ccu msa n et iusto odio dig nissim qui  blandi t  praesen t lup tatum zzri l d elenit au gue d uis dolore te feugait  nul la fa ci lis i . Gegrillte Hühner�eischspieße in 
Erdnuss-Sate Soße

�
��������������
�

Lorem ipsum dol or sit amet, consectetu er adi pi scing  elit, sed  dia m nonumm y n i bh  eui smod tinc idunt ut l aor eet do lore  mag na aliqua m e ra t vo lutpat. Ut wisi en im ad  min im ven iam, quis  nost rud  exer ci t ati on u lla mcorpe r sus ci pit l obor tis nisl ut aliqu ip  ex ea  comm odo cons equat. Duis aut em ve l eum iriu r e do lo r in  hendr erit in  vul pu tat e ve lit es se  mol es tie consequat , ve l ill um do lo re eu  feugi at nu lla facilisis a t ver o e ros e t a ccum san et iust o od io di gn issim qu i bl and it p rae s en t lup tat um z zril delenit augue du is dol or e te  f eugait nulla fa cilisi.

5

1a,2

� 

�­Lorem ipsumbhb

Lorem ipsum

�
���������������
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4 hausgemachte Tofu in Tempura-
mantel mit Spezialsoße

3 Riesengarnelen im Tempura-
mantel mit Spezialsoße

�­�

6,90€

����������



vegetarisch
mit Lachs
mit Tuna

5,80€
9,90€

10,90€

������

Seetang-Algen-Salat garniert mit Sesam 

����������
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21,90€
32,90€

gemischte Vorspeisenplatte mit einem Mix aus dem Starter Menü
A. Für 2 Personen
B. Für 4 Personen

11

11,4

11,4

1a,2,3,5,11
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5,90€gedämpfte Sojabohnen garniert mit rotem Meersalz

��

�
������������������

7,50€
Vietnamesischer Teigmantel, gefüllt mit Gemüsefüllung serviert 
mit Salat  & süß-sauer Soße

1a,2,3���

�
�������������

7,50€Handgemachter Teigmantel, gefüllt mit zartem Hühner�eisch 
serviert mit süß-sauer Soße

��
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Classic
mit gegrillten Hühnerstreifen
mit Tunasteak im Sesammantel
mit Wildfang Riesengarnelen
mit gegrilltem Lachs

11,90€
13,50€
15,90€
16,50€
16,50€

Knackiger Salarico, Radicchio, Wildkräutersalat, Cherrytomaten, Avocado, 
gerösteter Sesam & Erdnüsse, verfeinert mit hausgemachtem Dressing 

��������

���������������
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Cremig Rote Kokos-Curry-Soße mit marktfrischem Gemüse, Okraschoten 
und Thaibasilikum, serviert mit Jasminduftreis & Wildkräutersalat

	����n‘s������������������

Bestes Gemüse der Saison in cremiger Erdnusssoße und geröstetem 
Sesam, serviert mit Jasminduftreis &Wildkräutersalat

1a,5,11

2

4

1a

2

2

4

1a

11,14

5,11,14

��
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mit gegrillter Hühnerbrust
mit Rinderhüftsteak
mit knuspriger Ente
mit Wildfang Riesengarnelen
mit gegrilltem Lachs

13,90€
16,50€
17,50€
17,90€
17,90€

��
��
��
� 
�­

mit gegrillter Hühnerbrust
mit knuspriger Ente
mit knusprigen Riesengarnelen

13,90€
17,50€
17,90€

��
��
��

2
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Frisches Gemüse der Saison gebraten mit aromatischen Gewürzen, in 
Spezialsoße, serviert mit Jasminduftreis und Wildkräutersalat 

1a
2

4

6,11,14

mit gegrillter Hühnerbrust
mit Rinderhüftsteak
mit knuspriger Ente
mit Wildfang Riesengarnelen
mit gegrilltem Lachs

13,90€
16,50€
17,50€
17,90€
17,90€
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�������������������������
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Japanische Weizennudeln gebraten mit Hähnchenbrust�let, frischem 
Gemüse, garniert mit geröstetem Sesam & Erdnüssen

����	��������
�

mit blanchiertem Rinderhüftsteak
mit Huhn 

16,90€
15,90€

Lorem ipsum dolor sit amet,  consecte tuer adipiscing elit , sed diam no nummy nibh euis mod tincidunt u t lao reet dolore ma gna al iquam erat volutp at. Ut wisi enim ad m inim veniam, quis nostrud exe rci  tation ul lamcor per sus cipit lobo rtis nisl ut aliq uip ex ea commodo consequa t.  Duis autem vel  eum iriure dolo r in he ndrerit in vulputa te velit es se molestie consequat , vel illum dolore eu  feugiat nul la faci lisis at ver o eros et accum san e t iusto  odio dignissi m qui blandit p raesent luptatum zzri l  delenit au gue duis dolore te feugait nul la faci lisi .

Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Hauptstadt, mit einer kräftig 
klaren Brühe, Reisbandnudeln, Sojakeimen, verfeinert mit Lauchzwiebeln, 
Koriander & Thaibasilikum 

1,1a,14

6,14

��
��

� 

15,90€

��
����Wonton Noodle Soup 1a,5,11���

17,50€

�
���������������

Japanische Weizennudeln mit knuspriger Entenbrust, frischem 
Gemüse, garniert mit geröstetem Sesam & Erdnüssen

1a,5,11�­

19,50€

Ein vietnamesischer Klassiker  - neu interpretiert. Feine Eiernudeln 
in klarer Brühe mit hausgemachten Wontons, Pak Choi, 
Shiitake-Pilzen, Sesamöl und Frühlingszwiebeln

A  Vegetarische Wantan
B  Hühner�eisch Wantan



Ein klassisches Gericht aus dem Norden von Vietnams. Zartes Rind in 
Wildpfe�erblättern gegrillt, mit lauwarmen Reisnudeln, frischem Salat, 
vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen, Röstschalotten & 
Limetten-Vinaigrette

Traditionelles Gericht aus dem Süden Vietnams. 
Zartes Rinderhüftsteak gebraten in aromatischen Gewürzen und Zitronen-
gras, mit lauwarmen Reisnudeln, frischem Salat, vietnamesischen Kräu-
tern, Erdnüssen, Röstschalotten & Limetten-Vinaigrette

�������������
���

17,50€

5,6,11,14��

�
�
����������
���

17,50€

5,6,11,14��

������������
���

18,50€

Geröstete Ente auf lauwarmen Reisnudeln, serviert mit frischem 
Salat, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen, Röstschalotten & An 
An`s Deluxe Sauce

1a,5,6,11,14��
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18,50€
Saftiges Rinderhüftsteak aus dem Wok, Zitronengras, Rote 
Peperoni und Schalotten, serviert mit Jasminduftreis

11,14��

���������
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16,90€

Beliebtes Gericht aus der Straßenküche Vietnams. 
Knusprige, hausgemachte Frühlingsrollen mit lauwarmen Reisnueln, 
frischem Salat, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen, Röstschalotten & 
Limetten-Vinaigrette
       auch als vegane Variante verfügbar

5,6,11,14��

Zartes Hühnerbrust�let gebraten in aromatischen Gewürzen und Zitro-
nengras, mit lauwarmen Reisnudeln, frischem Salat, vietnamesischen 
Kräutern, Erdnüssen, Röstschalotten & Limetten-Vinaigrette

�����������������
���


16,90€

5,6,11,14���



Saftiges Rinderhüftsteakwürfeln gebraten mit Gemüse der Saison und 
Zitronengras und Peperoni, serviert mit Jasminduftreis 

�������������������������

17,90€

11,14��

������
�����������

16,50€
Saftiges Hühnerbrust�let aus dem Wok, mit Zitronengras, frischen 
Peperoni und Frühlingszwiebeln, serviert mit Jasminduftreis

11,14� 

�����
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18,90€

Wildfang Riesengarnelen gebraten mit 
Frischem Gemüse der Saison und aromatischen Gewürzen,
serviert mit Jasminduftreis und Wildkräutersalat

2,11�­



knuspriger Tofu im Tempura-Teigmantel mit lauwarmern 
Reisnudeln, frischem Salat, vietnamesischen Kräutern, Erdnüssen, 
Röstschalotten & Limetten-Vinaigrette

knuspriger Tofu in Pfe�erSoße mit marktfrischem 
Gemüse  & Peperoni serviert mit Jasminduftreis

knuspriger Tofu in Cremig Roter Kokos-Curry-Soße mit 
marktfrischem Gemüse, Okraschoten und Thaibasilikum,  serviert 
mit Jasminduftreis & Wildkräutersalat
(auch als Glutenfreie Variante erhältlich)

��������

������

13,50€

1a,6,11��

��

�����
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13,50€

1a,6,11��

Bestes Gemüse der Saison sanft angebraten in Pfe�er-Soße, 
serviert mit jasminduftreis

�����
��������
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13,90€

6,11��

Japanische Weizennudeln gebraten mit Shiitake Pilze, 
Kräuterseitlinge, Pak Choi, Sesam, Nori, verfeinert mit 
Shiitake-Butter-Sojasoße

������������������
�

15,50€

1a,6,7,11��

Japanische Weizennudeln gebraten mit frischem Gemüse 
garniert mit geröstetem Sesam & Erdnüssen

�����������������
�

14,50€

1a,5,6,11��
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14,50€

1a,5,6



2 Tempura Garnelen, serviert mit Süß-Sauer-Soße und 
Süßkarto�elpommes (alternativ auch mit Reis)

gegrillte Hühnerbrust mit Süßkarto�elnpommes, 
serviert mit Erdnußsoße (alternativ auch mit Reis)

hausgemachte vietnamesische Frühlingsrollen 
Süßkarto�elpommes, serviert mit Süß-Sauer-Soße 
(alternativ auch mit Reis)

��������

9,90€

1a,2��
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������������

9,90€

1a,2��
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9,90€

1a,2
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Sake
Aburi Sake
Maguro
Aburi Maguro
Ebi
Anago
Avocado

Lachs 
Flambieter Lachs 
Thun�sch
Flambierter Thun�sch 
Garnelen
gegrillter Salzwasseraal 
Avocado

5,90€
6,50€
6,90€
7,50€
5,90€
6,30€
5,50€

4

4

4

4

2

4
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Avocado 
Kappa  
Mango  
Sake
Tuna
Kani
Ebi Tempura
Salmonskin

Avocado
Gurke & Sesam 
Mango
Lachs
Thun�sch
Surimi
Garnelen frittiert
Lachshaut

5,50€
5,50€
5,50€
5,90€
6,50€
5,50€
6,70€
6,50€

11

4

4

4
2

1a

���
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Sake Alaska
Tuna Alaska
Ebi Cali
Tempura 

Spicy Tuna

Salmon Skin 
Unakyu
Kanifornia 
Spicy Sake
Veggie

Lachs, Avocado, Sesam
Thun�sch, Gurke, Philadelphia, Sesam 
Garnelen, Avocado, Gurke, Tobiko 
gebackene Garnelen, Avocado,
Philadelphia, Kimchisesam
Thun�schtatar, Schnittlauch, 
Kimchisesam, Shiso
Gebratene Lachshaut, Gurke, Kimchisesam
gegrillter Salzwasseraal, Gurke, Sesam
Kani, Avocado, Philadelphia & Tobiko
Lachstatar, Schnittlauch, Kimchisesam
Avocado, Mango, Gurke, Sesam

7,90€
8,70€
7,90€
8,70€

8,30€

8,30€
8,90€
7,70€
8,30€
7,70€

4,11

4,11

4,11

4,11

4,11

11

11

7

2,4

1a,2,11
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Lorem ipsum
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Salmon Tempura
Tuna Tempura 

Ebi Tempura

Veggie Tempura

Kani Tempura 

Lachs, Avocado, Gurke  
Thun�sch, Avocado, Gurke

Garnele, Avocado, Gurke

Mango, Gurke, Avocado 

Kani, Avocado, Gurke

9,90€

10,50€

9,90€

9,30€
9,30€

1a,4

1a,4,7

1a,2,4

1a,7

1a

���

���

���

���

���

������
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Dancing Dragon 

Flying Phoenix

Tru�e Sake

Sneaky Snake

Special Tuna
 
Kani x Tuna

Asupara Sake

Veggie

Special Veggie

Special Freestyle

Panierte Riesengarnelen, Mango,
Avocado, bedeckt mit Feuerlachs
Panierte Riesengarnelen, Mango,
Avocado, bedeckt mit Feuerthun�sch
Panierte Riesengarnelen,Gurke umwickelt
mit Lachs, Avocado Trü�elcreme und 
Permesanchips
gegrillter SüßwasserAal, Lachshaut, 
Gurke, Philadelphia, Tobiko, Shiso
pikanter Thun�schtatar, Avocado, 
Mango, bedeckt mit Feuerthun�sch
Kani, Avocado, und Gurke bedeckt 
mit frischen Thun�sch
Spargeltempura , Avocado, Philadelphia, 
bedeckt mit frischem Lachs
Spargeltempura , Avocado, Philadelphia, 
Kimchisesam
Spargeltempura , Gurke, Philadelphia, 
umwickelt mit  Avocado
Kreative Kreation unserer Sushi Chefs

13,90€

14,90€

15,70€

13,90€

13,90€

13,90€

13,90€

11,90€

13,50€

15,50€

1a,2,4

1a,2,4

1a,4

1a,7

1a,7

1a,7

1a,2,4,7,

1a,4,7
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Lorem ipsum

Lorem ipsum



��������¢�
Kani Set

Sake Set

Veggie Set

Sushi Lovers
(für 2 Personen)

Dragon & Phoenix Set
(für 2-3 Personen)

8 Stk. Kanifornia
8 Stk. Sake Maki
1 Stk. Sake Nigiri
1 Stk. Tuna Nigiri

8 Stk. Salmon Maki
2 Stk. Sake Nigiri
4 Stk. Sashimi Sake

8 Stk. Kappa Maki
8 Stk. Veggie 
2 Stk Nigiri Avo
Wakame Salat

8 Stk. Dancing Dragon
8 Stk. Avo Maki
8 Stk. Lachs Maki
6 Stk. Salmon Tempura
2 Stk. Ebi Nigiri
2 Stk. Salmon Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri

8 Stk.  Dancing Dragon
8 Stk. Flying Phoenix
8 Stk. Kappa Maki 
8 Stk. Ebi Cali
6 Stk. Kani Tempura 
2 Stk. Salmon Nigiri
2 Stk. Tuna Nigiri
Sake & Tuna Sashimi 

17,50€

17,90€

16,50€

46,50€

67,50€

1a,4,11

���

���

���

���

���

4

4

4

�������

Sashimi Sake 
Sashimi Tuna
Sashimi Sake x Tuna

8 Scheiben Lachs
8 Scheiben Thun�sch
4 Scheiben Lachs & 
4 Scheiben Thun�sch 

13,90€
15,50€

15,90€

���

���

���



frittierte Banane in Tempuramantel, Vanilleeis, Sesam-Honig 
Caramel

���

���	������

������������
�

6,90€

1a,7,11

Japanischer Pfannkuchen mit süßer Füllung aus roten Bohnen, 
dazu Vanilleeis

�����
�����

7,50€

1a,7

3Stk. Mochi dazu Pistaziensahne

�����������¢

7,50€

7,8

Korean Sweet Pancake mit braunem Zucker, Nüssen & Zimt, dazu 
Vanilleeis

�������
���������

8,50€

7,8

Lorem ipsum



Cola       / Cola Light            / Spezi / Sprite / Fanta
Ginger Ale   / Bitter Lemon   / Tonic Water 
Wasser still Teinacher
Wasser spritzig Teinacher 
Tafelwasser mit Gurke & Minze

��������

������
����

2,90€
2,90€
4,90€
4,90€
5,90€

0,3 l
0,3 l
0,5 l
0,5 l

1 l

a,f

g

a,d,e,f a,c

a,f

a,f

a

g

g

(a)g

Fresh Apple Ice Tea 
frischer Jasmin Tee, Rohrzucker, Apfelsaft, frische Limetten 

Golden Ice Tea
frischer Jasmin Tea, Maracujasaft, Wassermelone  

Lychee Lime 
Lychee, Limetten, Grenadine, Soda

Lemon Soda
Limetten, Ginger Ale, Soda

Pink Guave Lime
Guave, Limetten, Wildberry

Ginger Cooler
Minze, Ingwer, Gurke, Limette, Ginger Ale, Soda

6,80€
n

6,80€
e  

6,80€

6,80€

6,80€

6,80€

	����������������

Apfel / Orange / Lychee / Mango / Maracuja / Johannisbeer / Guave

Saft / Nektar 
als Schorle 

£������¤������

3,50€
4,30€

0,25 l
0,4 l



Hugo
Aperol Spritz
Lillet Wildberry
Maracuja Spritz
Pink Lychee Spritz 
Early Flower

a,12

f

4,f

12

a,12

Baisinger Pils
Baisinger Hefe Weizen
Kristallweizen
Saigon Bier Fl.
Assahi Bier Fl.
Hefe Weizen alkoholfrei
Pils alkoholfrei

���
�

3,50€
3,90€  /4,30€

4,30€
4,30€
4,30€

3,90€  /4,30€
3,50€

0,3l
0,3l / 0,5 l

0,5 l
0,3l
0,3l

0,3l / 0,5 l
0,3l

Roku Gin Tonic
Gin Fizz
Caipirinha 
Mojito
The Tübing Mule

�����
����

8,50€
9,50€
8,50€
8,90€
8,90€

1b

1a

1a

1a

1a

1a

1b

Jasmintee
Ingwertee
Pfe�erminztee
Früchtetee
Heißer Holunder
Vietnamesicher Ka�ee (kann auch kalt serviert werden)

	����
����

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
4,50€
4,90€

���
�����

7,20€
7,20€
7,20€
7,20€
7,20€
7,20€

g

g

a,12



Limne Lugana 
Tenuta Roveglia Italien 
Grüne Früchte, Äpfel, weiche Säure 

Grauer Burgunder 
Weingut Bercher, Deutschland 
Zitrusfrüchte, reife Äpfel und Wiesenkräuter 

Petit Clos Sauvignon
Blanc Clos Henri, Marlborough Neuseeland 
Ananas, Stachelbeeren und grüne Paprika 

Weißweinschorle

�¥�������¡������

7,90€0,2 l

6,90€0,2 l

7,90€0,2 l

6,50€0,2 l

Primitivo di Manduria
Terre di Campo Sasso, Italien 
Brombeeren, Kräuterwürze und etwas Tabak

Les Hauts de Naudon Bordeaux 
Bordeaux, Frankreich 
schwarze reife Frucht, Gewürze, harmonisch mit Schmelz

Rotweinschorle

�¥�������������

7,50€0,2 l

7,50€0,2 l

6,50€0,2 l

Chiaretto Classico Miti Garda+
Tenuta Roveglia, Italien
Grapefruit, Quitte und Pomeranze

Roseweinschorle

�¥�������������

7,50€0,2 l

6,50€0,2 l

12

12

12

Lorem ipsum



8: Schalenfrüchte  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
9: Sellerie und  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
10: Senf und  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
11: Sesamsamen  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
12: Schwefeldioxid  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
13: Lupinen  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
14: Weichtiere wie Schnecken, Muscheln,Tinten�sche und             
       daraus gewonnene Erzeugnisse

1a: Weizen
1b: Gersten
2: Krebstiere  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
3: Eier von Ge�ügel  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
4: Fisch  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
5: Erdnüssse  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
6: Sojabohnen  und daraus gerwonnene Erzeugnisse
7: Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse

a: Mit Farbsto�
b: MIt Konservierungssto�
c: Mit Antioxidationsmittel
d: Mit Süßungsmitteln 

e: Enthält Phenylalaninquelle
f: Co�einhaltig
g: Chinhaltig

Cà dei Frati Lugana
Weingut Gardasee, Italien 
Noten von Blumen, Kräutern, Aprikosen und Mandeln

Smaragd Grüner Veltliner
Domaine Wachau, Östereich
Gewürzen und Aprikosen, kraftvoller Körper

Grauschiefer Riesling trocken
Weingut Andreas Schmittges
Erden Mosel Zitrusfrüchte, Apfel, Aprikose, P�rsich, Mineraliät

�
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38,00€0,75 l

42,00€0,75 l

36,00€0,75 l

Sessantanni Primitivo di Manduria
Apulien, Italien 
Trockenp�aume und Kirschkon�türe, Gewürzen und Tabak, sanftem 
Tannin

Chianti Classico
Castello Fonterutoli, Italien
Dunkle Beeren, etwas Leder und Lakritz 

�
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58,00€0,75 l

46,00€0,75 l



Hausgemachte Wontons in aromatischer Brühe mit Pak Choi, 
Shiitake-Pilzen, Sesamöl getoppt mit Frühlingszwiebeln.
A. Veggie Wontons
B. Chicken Wontons
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6,50€
6,50€

11���

Frischer Glasnudelsalat mit tropischen Kräutern, gerösteten 
Erdnüssen und Limetten-Dressing.
A. mit Bio Tofu
B. mit Black Tiger Garnelen
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Garnelenspieß auf argentinischem Rinderhüftsteak vom 
Grill (150g), dazu angebratenes Gemüse und An An ‘s Speziale Soße, 
serviert mit Reis & Wildkräutersalat
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22,90€

4,11���

Knuspriger Tofu gebraten in Zitronengras, serviert in zwei Varianten:
A. Mit Jasminreis & Gemüse
B. Mit Reisnudeln & frischem Salat
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15,50€

4,11,14���
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22,90€
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Flambierter Lachs und Thun�sch auf warmem Reis, serviert mit 
hausgemachter Sauce, Ingwer & Kräutern.

Udon-Nudeln in Mango-Limetten-Sauce mit frischem Gemüse und 
Sesam-Crunch.
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15,50€

���

14,50€
15,90€
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AN AN I‘S


